ARTIPELAG

Exklusiv Lars Wallin-meny med dryckespaket

En gourmetmeny komponerad av var kokschef Stefan Pernemar med inspiration frdn de former och farger
som aterkommer i Lars Wallins couture. Ratterna ar en frojd for bade dgat och smaklokarna och de gor
sig utmarkt i Artipelags vackra skargardsmiljo.

TRERATTERSMENY DRYCKESPAKET

Forratt Fordrink

Lojrom och guld “Limited Edition” Ginger Dream

Lojrom fran Kalix, rostad brioche och syrad gradde. Gin, appelmust och hemgjord ingefarssirap.

Huvudratt Forratt

Ugnsbakad torsk “Couture Blanc” NV, André Clouet Grande Réserve, Champagne, Frankrike
Svarta parlor och vit miso. Ett glas.

Dessert Huvudratt

Tonkabavaroise "Red Carpet” 2015, Jordan Barrel Fermented Chardonnay, Stellenbosch, Sydafrika
Hallongelé, gron kardemumma och chokladpistagebrownie. Ett glas med pafylining.

Trerattersmenyn kostar 674 kr exkl moms (755 kr inkl moms). Dessert

Kaffe eller te.

Dryckespaketet kostar 307 kr exkl moms (381 kr inkl momes).

Galler for grupper pa 30-200 personer.
For bokning och mer information kontakta event@artipelag.se eller pa tel 08-570 130 60.

@ Artipelagstigen 1, Varmdd
artipelag.se




